Johann L afers - Nudelsalat

Zutaten fur: 4 Personen

250 Penne
20 m  divendl
1 Karotte
1 Rot e Papri kaschote, entkernt
100 St audensel l eri e
100 Fr Ghl i ngszwi ebel n
4 Schalotten, in Streifen
Geschnitten
2 Knobl auchzehen, gehackt
60 m  divendl
1/2 Papri kapul ver
60 m  Brihe
40 m  Apfel bal sam co

Sal z, Pfeffer

150 Al ter Gouda
1/ 2 Schni ttl auchrdl | chen
1/2 Petersilie, gehackt

Anleitung:

Die Nudeln in reichlich Sal zwasser bissfest kochen, abgiel3en,
abspil en und abtropfen assen. Die Nudeln mt dem divendl
betr&ufeln und gut vernmengen. Karotte und Paprika schal en,

St audensel | eri e und Frihlingszwi ebel putzen. Alles in kleine Wirfel
schnei den.

Di e Karottenund Staudenselleriewirfel in reichlich Sal zwasser

bi ssfest kochen und abschrecken. Die Schal otten und den Knobl auch in
A ivendl ohne Farbe anbraten. D e Genise dazugeben, das

Papri kapul ver zufigen, gut durchschwenken und mit der Brihe und dem
Apf el bal sam co abl 6schen. Das Ganze warm Uber di e Nudel n gi eRen und
mt Salz und Pfeffer abschnmecken.

Den Gouda in Streifen schneiden und mt der Petersilie und dem
Schnittlauch zum Nudel sal at geben. Den Sal at etwas zi ehen | assen.



