Kasespatzle

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

400 Granm Mehl
4 Ei er
1 Teel. Salz
Ei nige EL kaltes Wasser
1 Essl. O
250 Gramm Al | gduer Enmment al er
Ceri eben
100 Gramm Butter
4 Zw ebel n

Anleitung:

Aus Mehl, Eiern, Salz und etwas Wasser einen Spaetzleteig so |ange
schl agen, bis er Blasen wirft. Kurz ruhen | assen. Reichlich Wasser
mt Salz und Cel zum Kochen bringen. Aus dem Tei g Spaetzle vom Brett
i ns Wasser schaben. Oder mit Spatzenhobel oder aehnlichem Geraet. An
di e Qberfl aeche gekonmene Spaetzl e herausnehnmen und gut abtropfen

| assen. Angewaernte Schuessel mit etwa 1 EL Butter ausschwenken.
Dann abwechsel nd Spaetzl e und geri ebener Kaese schi chtwei se

ei nfuel  en. Zum Schl uss noch etwas Butter in Fl oeckchen aufsetzen,
al I es durchei nanderheben. In der restlichen Butter die zu Ri ngen
geschnittenen Zw ebel n gol dbraun anroesten. Mtsant ihrem Fett ueber
di e Kaesespaetzle schuetten. Al's Beil age gi bt es gruenen Sal at.
(Hor st Scharfenberg: Aus Deutschl ands Kuechen, Hal |l wag- Verl ag)



