"Kasnudeln" (Kasenudeln)

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TEI G
250 Gramm Gesi ebtes Mehl,
1 Teel . Sal z,
1 Ei,
6 Essl. Wasser, evtl. nehr
FULLUNG
2 Trockene Br6tchen (klein
Geschnitten),
500 Gramm Quark,
1 Teel . Sal z,
50 Gramm Butter,
50 Gramm  Zw ebel n,
1 B,
Etwas M ch,
1 Knobl auchzehe,
1 Teel . Fein gehackte Pfefferm nzbl atter
1 Teel . Fei n gehackter Kerbel,
1 Teel . Fein gehackter Majoran
Anleitung:

Teig: Aus Mehl, Salz, Ei und Wasser einen glatten, nicht zu festen
Teig herstellen (ca. 20 Mnuten kneten). Ueber Nacht i m Kuehl schrank
ruhen | assen.

Fuel lung: Die fein gehackte Zwi ebel in der Butter gl asig daenpfen.

Di e Brotwuerfel chen dazugeben und |l eicht mtroesten | assen. Wenn sie
gol dgel b sind, Zw ebel n und Brotwuerfelchen in eine Schuessel geben
und so viel MIch darueber schuetten, dass sich die Brotwierfel voll
saugen koennen. Das Ei, die Gewuerze und den Knobl auch gut darunter

arbeiten. Mt nassen Haenden kl ei ne Kugel n fornen.

Den gekuehlten Teig auswal len und in |aengliche Streifen schneiden.
Di e Kugel n darauf setzen, und mt einemweiteren Teigstreifen
bedecken. Mt einem Tei graedchen den Teig umdi e Fuellung herum
abschnei den. Mt den Fingern den Rand zudruecken.

Di ese gefuellten Nudeln in siedendes Sal zwasser geben und ca. 1/4
Stunde zi ehen | assen. Es ist ratsam eine Probenudel zu entnehnen,
umdie richtige Kochzeit zu ermtteln. D e "Kasnudel n" aus dem
Wasser nehnen, abtropfen |assen und auf eine Platte geben. Mt
geschnol zener Butter uebergi essen.



