Krauter spatzle mit Lauchzwiebeln und Brie

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiche, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN
1 Bund Lauchzw ebel n
25 Gramm Butter

1 Prise Jodsalz

1/2 Teel . Edel suess-Papri ka
2 Pack. Kraeuter-Spaetzle; a 250g

Kuehl r egal

2 Essl . Sonnenbl unenker ne

150 G amm Brie reifer

Anleitung:

Lauchzw ebel n in Ringe schneiden. Butter in einer ofenfesten Pfanne
zerl assen. Zwi ebel n darin anduensten. Mt Salz und Paprika wuerzen.
Spaet zl e unt er heben. Sonnenbl unenker ne dar ueberstreuen. Kaese in
Schei ben schnei den und auf die Spaetzle |egen.

Bei 250°C (Umuft: 220°C/ Gas: Stufe 5) ca. 5 M nuten Uberbacken.

Bei | agen: Dazu schneckt ein gem schter Sal at.

Info: Pro Portion: 430kcal tb=El, ts=Tl, ds=Prise, bn=Bund, pk=
Packung/ Beut el

Zuberei tungszeit: ca. 20 Mn.



