Lauch - Nudeln mit Mandelsauce

Zutaten fur: 4 Portionen

100 Gramm Mandel n abgezogen
600 Gramm Lauch
300 Gramm G uene Nudel n
Sal z
1/ 4 Ltr. Bruehe
125 Gramm Sahne
Pfeffer; frisch gemahlen
Chi l'i pul ver
Muskat frisch gemahl en
1/2 Bund Schnittl auch

Anleitung:

Di e Mandel n fuer einige Mnuten in kochendes Wasser geben, bis sich
di e Haeutchen | oesen. In ein Sieb abgi essen, kalt abbrausen, dann

di e Mandel n aus den Haeutchen druecken. Ei nige Mandel n grob hacken,
di e Restlichen durch di e Mandel muehl e drehen. Den Lauch putzen,
aufschlitzen und gruendlich waschen, in Ri nge Schneiden. Die Nudeln
nach Packungsanwei sung bi ssfest garen. Den Lauch Waehrend der

| etzten fuenf M nuten zugeben und mtgaren. |Inzw schen di e gehackten
Mandel n in ei ner Pfanne gol dgel b roesten, Weder herausnehnmen. Dann
di e gemahl enen Mandel n in der Pfanne Anroesten, mt Bruehe und Sahne
abl oeschen und etwas ei nkochen | assen. Mt Salz, Pfeffer,

Chi li pul ver und Muskat kraeftig wuerzen. Nudel n und Lauch abtropfen
| assen, mt der Sauce servieren, die Gehackten Mandeln und

Schni ttl auchroel | chen darueber streuen.



