Lauch - Nudeln

Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Lauch (geputzt gewogen)
200 Gramm Fadennudel n oder feine
Suppennudel n
2 Essl. Butter
1 Pack. Sahne
200 Gramm Edaner oder Pikantje
Sal z
Pfeffer
Muskat

Anleitung:

Den Lauch putzen, waschen, ganz dunkles G in Entfernen. In

strei chhol zfeine Stifte schneiden. Fur 2 Mnuten In kochendes

Sal zwasser geben. In kaltem Wasser abschrecken, in 1 Sieb geben und
abtropfen | assen. Die Nudeln in Sal zwasser kochen, so dass sie noch
Bi ss haben. Nach Belieben in Huehnerbruehe statt in Sal zwasser
kochen. Danach Abgi essen und abtropfen | assen

Butter und Sahne in einem Topf erhitzen. G ob geriebenen Kase

hi nzuf uegen. Mt dem Schneebesen ruehren, bis sich alles Cut

ver bunden hat. Mt Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Nudel n und
Lauch m schen, in eine feuerfeste Formfuellen. Sauce

Dar iber giessen. 10 M nuten i m Backof en bei 250 G adC ueber backen



