Makkaroni - Omelett mit Kéase

Zutaten fur: 4 Portionen

FUER DAS QOVELETT

200 Gramm Makkar oni
Sal z
4 Ei er
100 m  Schl agsahne
100 Gramm Bel Paese; italienischer
But t er kaese
1 Bund Thym an
1 Bund Petersilie
Pf ef f er
150 Gramm Fruehst uecksspeck
2 Essl. divenoel

FUR DEN TOVATENSALAT

750 Gramm Tonat en
1 Zwi ebel
5 Essl. divenoel
3 Essl. Bal samessig
Zucker
1 Bund Schnittl auch

Anleitung:

Nudel n in Sal zwasser zehn bis zwoelf M nuten kochen, abgi essen und
abt ropfen | assen.

Ei er, Sahne, geriebenen Kaese, gehackte Kraeuter, Salz und Pfeffer
verruehren.

Speck in feine Streifen schneiden und in einer Pfanne kross braten.
Nudel n zuf uegen und anbraten. Ei-Sahne angi essen. Alles in der
geschl ossenen Pfanne ca. zwoelf bis fuenfzehn M nuten stocken | assen.

Fuer den Sal at Tomaten waschen und in Schei ben schnei den. Zwi ebel
abzi ehen, fein wierfeln. Mt Cel Essig, Salz, Pfeffer und Zucker
verruehren. Ueber die Tomaten giessen und mt Schnittlauchroellchen
best reuen.



