M akkaroni - Pastete

Kategorien:  Pastete, Nudeln, Ktiche, Warm
Zutaten fur: 4 Portionen

2 Essl. Butter und butter fur die form
250 Gamm Pfifferlinge

1 Zwi ebel

1 Essl. Butter

2 Essl. Cehackte petersilie
250 Gramm Gekochter schinken
250 mM Mlch
125 Gramm Sahne

3 Ei er
100 Gramm Emment al er, geri eben

4 Essl . Semmel br 6se
400 Gramm Makkar oni

Anleitung:

di e makkaroni in 4l sal zwasser unzerbrochen 12-15 nin.al dente
kochen, abgi eBen und gut abtropfen | assen. eine rechteckige formmt
butter ausstreichen.ofen auf 200° vorheizen. die pilze putzen.

zwi ebel schalen und wirfeln. butter zerlassen und die zw ebel wirf el
darin glasig braten.pilze zufigen und 5 m n. durchdinst en. schi nken in
streifen schneiden und mt den pilzen mschen.mt salz und pfeffer
abschmecken. fiur den gul3 m|ch, sahne, eier und salz verquirlen und
den kase zufigen. Eine Schicht Makkaroni der |&ange nach in die Form
|l egen. Mt der héalfte der Pilz-Schinken-M schung bedecken. Ei ne zweite
Schi cht Makkaroni dar iber | egen und mt der Halfte der Eiermlch
bedecken. W eder Makkaroni dariber | egen und den Rest Pil z-

Schi nkenm schung. mit den restlichen makkaroni bedecken und die
restliche Eierm | ch dariber gielRen. die Qoherfl&ache mt Senmel brdsel
und Butterfl dckchen bestreuen.

40- 45 m n. backen und in schei ben geschnitten servieren.



