Makkaroni - Porree - Gratin

Zutaten fur: 4 Personen

200 Makkar oni
Sal z

500 Porree

10 Butter

20 Sentrel br 6sel
125 CGekocht er Schi nken
125 G eyer zer kase

3 Eier (KI. M

250 m  Schl agsahne

Pfeffer, Cayenne, Muiskat

Anleitung:

1. Makkaroni in reichlich kochendem Sal zwasser ca. 8 M n. bi 3f est
garen. Porree putzen, waschen und nur das Wi RBe und Hell grine in
feine Ringe schneiden. Porree in der letzten Mnute zu den Nudel n
geben und mtgaren. Eine Pieform (26 cm O ausfetten und mt
Semmel br 6sel n ausstreuen. Makkaroni und Porree abgi e3en und
abschrecken. Makkaroni-Porree-M schung in der Pieformverteilen.
Schinken in feine Wirfel schneiden und dar tberstreuen.

2. Den Kase grob raspeln. Ei er und Sahne verrihren. Mt Sal z,
Pfeffer, Cayenne und Muskat wirzen. 4 eichmif3i g Uber die Nudeln

gi eBen und mt dem Kase bestreuen. Im heiBen Ofen auf der 2. Schiene
von unten 40 M n. bei 200 Gad garen (Gas 3, Uruft 180 G ad).

TI PP: Di eses wunder bar einfache G undrezept kann vielfaltig variiert
werden. Statt der klassischen Makkaroni schnecken auch kurze Nudel n
aller Art, statt des Porrees auch Fenchel streifen, Chicoree oder
bunt gem schte Papri kaschot en.



