Makkaroni mit Wirzig Gebratenen Champignons

Kategorien:  Nudeln, Pilze
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Chanpi gnons
1 Essl. Zitronensaft
1 Zwi ebel
30 Gramm Butter
Sal z
Pfeffer, weis; a.d. M
1 Prise Kori ander
Wor cest er sosse
1 Pack. Makkaroni-Fertiggericht
1 Bund Petersilie, glatt

Anleitung:

Chanpi gnons putzen, waschen und je nach G oesse hal bi eren oder
vierteln. Mt Ztronensaft betreufeln. Zw ebel schael en und wuerfeln.
Butter erhitzen und di e Chanpi gnons darin anbraten. Dann di e Zw ebel
zugeben und mitbraten. Mt Salz, Pfeffer, Koriander und

Wr cest er sosse abschnecken.

Makkar oni - Geri cht nach Anwei sung zubereiten. Petersilie abspuel en,
trockenschuettel n und di e Bl aettchen von den Stiel en zupfen.

Nudel , Sosse, Pilze und Petersilie m schen und mt Parnmesankaese
best r euen.



