M aultaschen mit Eier - Kraeuterkaese - Sauce

Zutaten fur: 1 Rezept

12 Maul t aschen Verti gbr odukt
2 Ltr. Rinderbouillon
11/2 Essl. Butter oder Margarine
2 Zwi ebel n; kl ei ngehackt
2 1/2 Essl . I nstantnehl
1/2 Ltr. Bouillon
1/ 4 Ltr. Sahne oder M I ch
5 Eigelb; mttlere G dsse
3/4 Essl. Zitronensaft
200 Gramm Kr aut er kase
Sal z, Zucker, Pfeffer
Muskat
1 Bund Petersilie; fein gehackt

Anleitung:
Maul t aschen in hei sser R nderbouillon etwa 10 M nuten zi ehen | assen.

Ei ersauce: Butter oder Margarine in der Kasserolle schnel zen,

kl ei ngehackt e Zwi ebel n hi nei ngeben und | ei cht andiinst en. | nstant nehl
ei nrihren und sofort mt Bouillon und Sahne oder MIch auffdillen.
Bei kl einem Feur standig rihren, bis Blasen entstehen, dann vom Felr
nehmen. Zundchst Eigelb und Zitronensaft, danach Kré&uterkéase und
Petersilie einrihren. Mt Salz, Pfeffer, Miskat und Zucker
abschmecken.

Maul t aschen aus der hei ssen Bouill on nehnmen, entweder portionsweise

auf tiefe Teller oder in eine grosse Schissel geben und dann die

Ei ersauce daribergi essen. Petersilie daraufstrelin. Dazu Salate aller
Art oder auch nur Kartoffelsalat, als Getrank Bier und als Nachtisch
Fr iicht ej oghurt reichen.

Spruch: Mt der Gabel isch a Ehr, mt emLo6ffel kriagt nr nehr.



