Nudd - Auflauf 1 - Griechischer

Zutaten fur: 6 Personen.

1 Teel . Sal z
1 geh. EL Semel br 6sel
200 Gramm Gekocht e Makkar oni
2 Essl. Ger. Parnesankase
1 Messersp. Wisser Pfeffer
500 Gramm Hackfleisch, halb und halb
1 kl ei n. Zwi ebel
0,13 Ltr. Weisswein trockener
1/2 Stange Zint
1 Essl . Sahne
1 Ei wei ss
2 Essl . Semmel br 6sel
1 Eigel b
0,13 Ltr. Fl ei schbriihe
3 Essl . Mehl
2 Essl. Tomat ennar k
2 Essl. Butter
2 Essl. Ger. Parnesankase

Anleitung:

Ei wei ss zu steifem Schnee schl agen, mt dem Kase m schen und unter

di e gekocht en Makkaroni heben. G osse Auflaufformmt Butter
ausstreichen, mt Senmel brdsel ausstreuen. Die Hialfte der Makkaroni
einfillen. Zw ebel wirfeln, anbraten. Hackflei sch dazugeben,

m tbraten und dabei zerstossen. Mt Salz, Pfeffer, Zint, Wisswein,
Tomat enmar k und Fl ei schbrihe m schen und in der offenen Pfanne so

| ange kochel n | assen, bis eine dicke Masse entstanden ist. Die

Zi mt st ange dann wi eder entfernen. Semmel br 6sel und den K&se unter
das Hackfl ei sch m schen, auf die Makkaroni verteilen, mt restlichen
Nudel n abschl i essen. Backofen auf 200G adC vorhei zen. Fir die Sauce
Mehl in Butter hellgelb dinsten, nach und nach 3/8 | Wsser

auf gi essen, 5 M nuten unter Rihren kdchel n. Kase unterrihren und die
mt Eigelb verquirlte Sahne. Dann nicht nmehr kochen! Sauce Uber
Makkar oni gi essen. Semmel br 6sel mt Rei bkdse m schen, aufstreuen,
mt Butterfl 6ckchen besetzen. 40 Mn. bei 200 Grad auf der mttleren
Schi ene Uber backen.



