Nudeauflauf - Griechisch mit Oliven und Peperoni

Zutaten fur: 4 Portionen

2 Essl. divendl

100 Gramm diven, schwarze, entsteinte
1 Peperoni, griune
1 Peperoni, rote

250 Gramm Nudel n (z.B. Spiral nudel n)
1 Bund Petersilie, glatte

150 Gramm Crene fralche

500 Gramm Lauch
3 Ei er

600 Gramm Fl ei scht omat en

50 Gramm Schnittkase, geraspelter

Gri echi scher

Anleitung:

Nudel n i n kochendem Sal zwasser nach Packungsanwei sung garen.

Abgi eRen, abtropfen |lassen. Ofen auf 200 Grad vorhei zen. Lauch
waschen und putzen, |langs vierteln, in 4 cmlange Sticke schnei den.
Aivendl rhitzen, Lauch darin 5 M nuten dunsten, herausnehnen.
Peperoni | angs hal bi eren und ent kernen. Tomaten waschen und in
Schei ben schnei den. Petersilie waschen, trockenschitteln, die

Bl &t t chen abzupfen und in Streifen schneiden. Auflaufform (2,5 |
Inhalt) einfetten. Die Halfte Nudeln, Lauch und Aiven einschichten.
Tomat en dar aufl egen, sal zen und pfeffern, mt Petersilie bestreuen.
Restliche Nudel n, Lauch und Aiven einfullen. Eier, Creme fralche
und Kaseraspeln mt Pfeffer und Salz verquirlen, dUber dem Aufl auf
verteil en. Peperoni darauflegen. Auflauf imCOfen auf der zweiten
Schi ene von unten ca. 45 M nuten backen.



