SiRer Nudelauflauf

Kategorien:  Dessert, Kiiche, Auflauf, Nudeln
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 Gramm Ganz fei ne Nudel n,
1 kg Zwetschgen,
3 Essl. Zucker, etwa
1 Vani | | eschot e,
2 Messersp. Zint,
1 Messersp. Nel kenpul ver,
2 St er nani s,
1/2 Unbehandel t e O ange,
6 Eier,
150 m  Mal aga,

Butter fir die Form

Anleitung:

Die Nudeln in reichlich Wasser bissfest kochen und nmit kaltem Wasser
abschrecken. Abtropfen | assen. D e Zwetschgen waschen, hal bieren und
ent stei nen (oder tiefgefrorene verwenden) und mt Zucker, der
ausgekratzten Vanille, Zint, Nelken und Sternanis sow e der

abgeri ebenen Orangenschale ca. 10 M nuten duensten. Sternanis

ent f er nen.

Den Saft der Orange auspressen. Die Eier trennen, Eigelbe mt Ml aga
und Orangensaft i mwarmen Wasser bad aufschl agen, bis eine Crene
ent st eht.

Ei ne feuerfeste Formeinfetten, die Nudel n hineingeben, darauf die
Zwet schgen. Mt dem Wi nschaum abdecken und in dem vor gehei zt en
Backofen bei 180 Grad 8 bis 15 M nuten ueber backen.



