Nudeln Burgfrauen - Art

Zutaten fur: 4 Portionen

1 kl ei n. Zwi ebel
1 Knobl auchzehe
75 Gramm Speck
200 Gramm Schwei nefil et
1/8 Ltr. Sahne
2 Essl. Butter
2 Essl . Wi nbrand
50 Gramm Par nesan
400 Gramm Bandnudel n

Sal z, Pfeffer

Anleitung:

Zw ebel n und Knobl auch hacken, Speck wuerfeln, Fleisch in Streifen
schnei den. Butter erhitzen, Zw ebeln und Knobl auch gl asi g duensten.
Speck Und Fl ei sch zugeben und ca. 5 M nuten braeunen. Mt etwas
Wasser und Wi nbrand abl oeschen und koechel n | asssen. Bandnudel n
kochen. Sahne und Parnmesan in die Sauce ruehren, Abschnecken.
Zusammen nit den Nudel n servieren.



