Nudeln mit Schinken und Erbsen

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Tei gwaren (Hoer nchen oder
Kl ei ngebr ochene Makkar oni)

300 Gramm Erbsen, junge

100 Gramm Schi nken, gekocht er

50 G anm Emment al er

50 Gramm Par mesankaese geri eben
Frisch geri eben!

1 Zwi ebel , Kkl ei ne

Fl ei schbruehe, etwas

60 Gramm Butter
Sal z
Pfeffer

ZUBEREI TUNGSZEI T

1 St unde

Anleitung:

In einer Kasserolle Butter erhitzen, die feingehackten Zwi ebel Darin
anduenst e, die Erbsen dazuschuetten, sal zen, pfeffern, bei Maessigem
Feuer garen. Ab und zu den Topf vom Feuer nehmen und Vorsichtig
schuetteln, danmit die Erbsen nicht anbrennen. In ei nem Anderen Topf
den in Streifen geschnittenen Schinken mt der Restlichen Butter
anroesten, mt den Erbsen verm schen, mt einigen Loeffeln

Fl ei schbruehe auffuellen und kurz durchziehen | assen. Di e Nudeln

i nzwi schen nicht zu weich kochen, abtropfen |assen und in eine
Feuerfeste Schuessel geben. Mt den Erbsen verm schen und ganz kurz
In den Ofen geben, damt alle Fluessigkeit verdunstet. Mt Werfeln
Von Schwei zer kaese und dem Rei bkaese vermnmi schen und schnel

auf tragen.



