Nuden mit Steckr Giben

Zutaten fur: 4 Portionen

800 Gramm St eckrueben
100 Gramm Zwi ebel n
15 Gramm Butter
2 Teel . Gekoernte CGenuesebruehe
200 Gramm Vol | kor nnudel n
400 Gramm Wasser
150 Gramm Sahne
150 Gramm Tomat ennar k
1 Teel . Kraeutersalz
50 Gramm  Sbrinz oder Bergkaese

Wi sser Pfeffer

Anleitung:

Di e Steckrueben wie bei dem Rezept Steckrueben in Senfsauce
vorbereiten und 12 M nuten garen. Inzw schen das Wasser fuer die
Nudel n zum Kochen bringen, sal zen und di e Nudel n hi nei ngeben. Auf
der ausgeschalteten Herdpl atte bissfest garen. (ca. 10 Mnuten) D e
Sahne mit dem Tomatenmark und so viel \Wasser verruehren, dass eine
crem ge Sauce entsteht. Mt Pfeffer und sal z abschmecken. Di e Nudel n
und di e Steckrueben m schen. Die Sauce unterziehen. Den Kaese ueber
das Nudel gericht reiben.



