Nudelsalat mit M akréeenfilet

Zutaten fur: 10 Portionen

400 Gramm Nudel n; z.B. Penne, Farfalle
Sal z
215 Gramm Ei ngel egt e Senf gur ken
Abt r opf gewi cht
2 Zwi ebel n
200 Gramm Sal at mayonnai se
2 Bund Dill
Pfeffer
1 Sal at gur ke
400 Gramm Ceraeuchertes Makrel enfil et
Cepfeffert

Anleitung:

Nudel n in kraeftig gesal zenem Wasser knapp bi ssfest kochen,

abgi essen, kalt abspuel en und abtropfen | assen. Senfgurken in
Schei ben schnei den (Gurkenwasser auf heben!). Zw ebel n abzi ehen und
fein wierfeln.

Mayonnai se, Qurkenwasser, Zw ebelwerfel und gehackten DIl
verruehren. Mt Salz und Pfeffer kraeftig abschnecken. Mt den
Nudel n und Senf gurken vernengen und ei ne Stunde durchzi ehen | assen.

Sal at gur ke abspuel en oder duenn schael en und grob wuerfel n.

Sal at gur ke zum Sal at geben und noch einmal mt Salz und Pfeffer
abschmecken. Geraeuchertes Makrelenfilet in Stuecke teilen. Zum
Servieren Makrelenfilet auf dem Sal at verteil en.

Nudel n saugen vi el Fluessigkeit auf. Wenn der Sal at | aenger steht,
eventuell noch etwas M| ch oder Bruehe zugeben.



