Orzo mit Feta und Tomaten

Kategorien:  Pasta, Tomaten, Nudeln
Zutaten fur: 2 Portionen

200 m  Orzo (reisform ge Nudel n)
11/2 aivenod
Getrennt e Ver wendung!
66 2/3 m  Pi ni enkerne
1 kl ei n. Knobl auchzehe
100 m dattblattrige Petersilie

Di e Bl attchen; dicht
In di e Tasse gedr ickt

200 Ki r scht onat en
125 Fet akase
11/2 Rot wei nessi g

Sal z, Pfeffer

Anleitung:
Ei nen 4-Liter Pastatopf zu drei Vierteln mt gesal zenem Wasser
fallen und zum Kochen bringen

Pi ni enkerne in einer kleinen schweren Pfanne mt 1/2 EL divendl be
mttlerer Htze résten, bis sie Farbe annehnmen. Auf Kichenpapi er
abt ropfen | assen.

Knobl auch zerdricken, Petersilie (nicht zu fein] hacken. Tomaten
vierteln, den Schafskase grob zerbrdckel n. Aus Knobl auch, Petersilie,
Essi g, dem verbl ei benden EL divendl und Salz und Pfeffer in einer
grofRen Schissel eine Sauce rihren. Tomaten und Feta zugeben und

vorsi chtig wenden, danmit sich alles verm scht.

Pasta al dente kochen. In ein grofRes Sieb gielen, abtropfen |assen
dann mt etwas kaltem Wasser durchspil en, bis sie gerade noch warm
sind. Gut abtropfen |l assen und zu der Tomatenm schung geben

ver m schen.

Orzo auf zwei Teller hédufen und mt den Pini enkernen bestreuen



