Pappar delle mit Raucherlachs-Basilikum-Sauce

Kategorien:  Hauptspeise, Teigwaren, Fisch, Nudeln
Zutaten fur: 2 Portionen

200 Gramm Raeucherl achs
1 Schalotte, fein gewerfelt
1 Knobl auchzehe, fein gehackt
200 m  Sahne
300 Gramm Pappardel | e
2 Tomat en
1 Bund Basilikum
Sal z, Pfeffer
Butter

Anleitung:

Vom Raeucher| achs di e Raender abschnei den, den Rest in feine
Streifen schneiden. In einem Topf mt Butter die Schal ottenwuerfel
und den Knobl auch anschwi tzen. Raeucherl| achsraender zugeben, mt
Sahne auffuellen und ca. 10 M nuten | eicht koecheln | assen.

Di e Pappardelle in reichlich Sal zwasser bissfest kochen.

Di e Tomat en haeut en, entkernen und wuerfeln. Basilikunbl aetter
abzupfen. Die Sauce nmit Salz und Pfeffer wuerzen, Basilikum
dazugeben und gut durchm xen.

In eine Pfanne mt etwas Butter die heissen Nudel n geben,
Tomat enwuer f el und Raeucherl achsstreifen zufuegen. Gut
dur chschwenken, mt der Sauce uebergi essen und anrichten.



