Pasta Con || Pesto alla Trapanese

Kategorien:  Nudeln, Klche, Kése, Land, Szilien
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Spaghetti
500 G amm Reife Tomaten
Knobl auch
10 Bl atter Basilikum
100 Gramm Schaf skaese; geri eben
30 Gramm Geschaelte Mandel n
Sal z
Pf ef f er
Cel

Anleitung:

Nudel n mt Pesto nach der Art von Trapani Man kocht di ese Spaghetti
i m Sonmer, wenn di e Mandel n noch ganz zart sind. Man kann es aber
auch mt getrockneten Mandel n zubereiten.

Knobl auch mit Basilikum den Mandeln und etwas Cel zerhacken. In
ei ne Schal e gi essen und etwas Cel und den geriebenen Schaf skaese
hi nzuf uegen.

Di e Tomat en werden geschaelt, entkernt, in Stuecke geschnitten,
daraufhin | aesst man sie mt Basilikumund Knobl auch durchzi ehen und
fuegt sie zu der anderen Sauce hinzu.

I nzwi schen kocht man di e Spaghetti in reichlich Sal zwasser,
schuettet sie ab und gibt sie in die Schale mt der Sauce. Gut
verm schen und servieren.



