Pasta mit Pfifferlingen

Kategorien:  Teigwaren, Pilz, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

400 G anm Frische Bandnudeln

500 Gamm Pfifferlinge

200 Gramm Créne doubl e
2 Schal otten, fein geschnitten
3 Bund Blattpetersilie, fein

Geschnitten

1/8 Ltr. Kal bsfond

2 Essl. Sherry oder Wi sswein

Sal z, Pfeffer, Zucker
Butter zum Anbraten

Anleitung:

Die Pfifferlinge putzen und vorbereiten. Die Bandnudeln in

Sal zwasser bissfest kochen. Die Schalotte in Butter mt 1/2 TL
Zucker anbraten. Die Pfifferlinge zugeben und bei starker Hitze
mtbraten. Mt Fond, Sherry und Creéne doubl e abl oeschen und bei
starker Hitze ca. 5 Mnuten | ang ei nkochen. Abschmecken nmit Sal z und
Pfeffer und die Petersilie unterruehren. Mt den frisch gekochten
Bandnudel n verm schen und servieren.



