Penne - All'arrabbiata

Kategorien:  Nudeln, Sauce, Scharf
Zutaten fur: 4 Personen

400 Gramm Penne- Nudel n
Sal z
150 Gramm Speck (durchwachsen)

2 Zwi ebel n

2 Knobl auchzehen

1 klein. Rote Chilischote

3 Essl. diveno

1 Pack. Tomatenfruchtfl ei sch
1 Bund Basilikum

0 Gramm Parnmesan (geri eben)

Anleitung:

Die Nudeln in reichlich Sal zwasser in ca. 8 bis 10 M nuten bi ssfest
kochen, danach auf einem Sieb abtropfen |assen. Speck in Wirfe
schnei den. Zwi ebel n wirfelig schnei den, den Knobl auch pressen oder
fein hacken. Die Chilischote hal bieren, entkernen und in sehr feine
Streifen schneiden. Aivendl erhitzen, den Speck und die Zw ebeln
darin anbraten. Dann Knobl auch und Chili hinzufigen, kurz mtdidnsten
Tomat en zugeben und bei schwacher Hitze 5 M nuten garen

Basi | i kum waschen und in feine Streifen schneiden. Kurz vor Ende der
Garzeit unter die Sauce geben.

Die Nudeln anrichten, mt der Sauce ubergi eBen und mt Parmnmesan
bestreut servieren

CGetrank: Chianti 2001, Duca del Valentino, fruchtig-trockener Rotwein



