Penne - Quark - Gratin

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiiche, Gratin
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Doerrobst, gemni scht
50 Gramm Rosi nen
150 m  Orangensaft
300 Gramm Penne
100 Gramm Hasel nuesse; grob gehackt
250 Granm Quark, hal bfett
2 Pack. Vanill ezucker
80 Gramm Zucker
2 Ei er

Anleitung:

Zwet schgen entsteinen, alle Fruechte hal bieren. Mt den Rosinen im
Orangesaft 1 Stunde ei nwei chen. Penne al dente kochen, dann

abgi essen und kalt abschrecken. Quark, Vanillezucker, Zucker und

Ei er gut verruehren und mt saentlichen Zutaten vernmengen. In eine
Auf | auf f orm geben und i n dem 220°C hei ssen Oen waehrend 15 M nuten
gratinieren.



