Penne mit Pfeffer und Pecorino

Kategorien:  Pasta, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Penne
Sal z, Pfeffer
100 Ceri ebener Pecorino
1 datte Petersilie

Anleitung:
1. Die Penne in kochendem Sal zwasser bissfest garen, abgielen und 3 -
4 El Kochwasser zurickbehalten.

2. Die abgetropften Nudeln in eine heiRe Pfanne geben, mt Pecorino
u. grob gemahl enen schwarzen Pfeffer wirzen. Dann das hei e

Nudel wasser dar tber, gut m schen, sodall der Kase schmlzt. In tiefe
Teller anrichten, mt Petersilienblattern bestreuen und sofort

servi eren.

Zuberei tungszeit: ca. 25 Mn.



