Penne mit Tomaten - Moehren - Sauce

Kategorien:  Nudeln, Vegetarisch, Klche, Sauce
Zutaten fur: 1 Rezept

2 mttl. Zwi ebeln
1 Knobl auchzehe
2-3 Moehr en
1 Essl. Butter
425 m  Dose Tomat en
400 Gramm Penne
Sal z, Pfeffer; weiss
1 mttl. Tomate
4 Stiele Basilikum
200 Gramm Schl agsahne

Anleitung:
1. Zwi ebel n und evtl. Knobl auch schael en und fein hacken. Mehren
put zen, waschen, bis auf eine grob zerkleinern.

2. Butter in einem Topf erhitzen. Zw ebel n, Mehrenstuecke und evtl.
Knobl auch darin anduensten. Die Dosentomaten mit Saft in den Topf
geben, aufkochen und ca. 10 M nuten koechel n | assen.

3. Nudeln in reichlich kochendem Sal zwasser ca. 10 M nuten garen.
Tomat e put zen, waschen, hal bi eren, entkernen und wuerfeln. Uebrige
Moehre ebenfalls fein wierfeln. Basilikumwaschen und die Bl aettchen
abzupf en.

4. Das Tomat en- Moehren-Gem sch i m Topf puerieren. Sahne und
Basi | i kum unt erruehren und kurz koecheln | assen. Mt Sal z und
Pf ef f er abschnecken.

5. Nudel n abgi essen und mit Sosse anrichten. Mehren und
Tomat enwuer f el drueberstreuen.



