Pici Alle Brisciole

Kategorien:  Vegetarisch, Nudeln
Zutaten fur: 4 Personen

500 Gamm Pi ci
150 m  divendl Extravergine
4 Knobl auchzehen
1 Fri sche oder getrocknete Chilischote
4 Al t backene Br 6t chen
Sal z

Anleitung:
Zubereitungszeit ca. 40 M nuten

Die Pici in reichlich kochendes Sal zwasser geben und ca. 25 M nuten
al dente kochen. In der Zw schenzeit die harten Brétchen (alternativ
t oskani sches Wi Bbrot oder Baguette) in eine Plastiktite geben und
mt dem Nudel hol z zerkl ei nern. Di e Knobl auchzehen put zen und

kl ei nhacken, die Chilischote kleinschneiden. Das Aivendl erhitzen
den Knobl auch und das Chili dazugeben und auf niedriger Tenperatur

| ei cht anbrdunen. Di e Semmel br 6sel dazugeben und schdn knusprig
werden | assen, ggfs. salzen. Die Pici abseihen und in die Pfanne zu
den Semel br 6sel n geben. Alles gut vernengen und auf vorgewarnten
Tellern anrichten. Sofort servieren. Tipp: Falls keine altbackenen
Br 6t chen vor handen sind, einfach frische Brotchen oder das Wei Bbr ot
i m Backofen bei ca. 100 ° C trocken und hart werden | assen



