Porree - Nudeln

Kategorien:  Teigwaren, Kiiche, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

750 Gramm Porree
250 Gramm (- 300 g) Spaghetti
1 Essl . Cel
50 Gramm Butter
200 Gramm Gekochter Schi nken
Sal z
Pf ef f er

Anleitung:

Den Porree putzen, |aengs halbieren, in Streifen schneiden,

G uendl i ch waschen und abtropfen | assen. Di e Spaghetti in 3 - 4 |
kochendes Sal zwasser geben, Cel H nzufuegen und gar kochen | assen
(ab und zu unmruehren). 3 Mnuten vor Beendi gung der Kochzeit den
Porree hi nzufuegen, mtkochen Lassen. Beides auf ein Sieb geben,
kalt abschrecken und Abtropfen | assen. Die Butter zerlaufen und

| ei cht braeunen | assen, dann den in Streifen geschnittenen Schi nken
und den Porreenudel n H nei ngeben und gut durchschwenken. Zuletzt mt
Sal z und Pfeffer Werzen. Man serviert die Porreenudeln ambesten in
ei ner Keram kschuessel, Wl che das Gericht gut warm haelt. Mn

rei cht am besten ei ne Kaesesosse dazu.



