Rigatoni - Schinken

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiche
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR 4 PERSONEN

400 Gramm Ri gat oni
2 Pack. Frischkase
(mt Knoblauch, z.B.
Br essot)
1 kl ei n. Zwi ebel
3 Essl. divenol
200 Gramm Par maschi nken
1 Cel be oder rote
Papri kaschot e
200 m  Sahne
2 Essl. Cehackter Thym an
Schwar zer Pfeffer
1 Schuss Sal z

Anleitung:

Zw ebel n schalen, fein wirfeln. Paprikaschote vierteln, waschen,
put zen, quer in Streifen schneiden. Schinken in Streifen schneiden.
Aivendl erhitzen, Zw ebeln darin andinsten. Paprikastreifen

hi nzuf iigen, einige Mnuten mtdinsten. Frischkédse und Sahne

unterr ihren, etwas ei nkochen | assen. I nzw schen die Rigatoni in

Sal zwasser bi Bf est garen. Den Schinken in der Sauce erwarmen,

Thym an unter zi ehen und Sauce nit Rigatoni vermn schen.



