Rigatoni mit Ricotta und Salbel

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiche
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Ri gat oni - Nudel n oder di cke
Makkar oni
5 Fri sche Sal bei bl aetter
Fein zerstossen
1/ 4 Ltr. Mlch
1 kl ein. Zw ebel, fein gehackt
5 Essl. divenoe
der 1
125 Gramm Butter
Sal z
Pf ef f er
250 G amm Ricotta- oder Frischkaese

Anleitung:
Al's Vorspei se fuer 6 Personen, als Hauptgericht fuer 4 Personen

Nudel n 10-15 M n. in kochendem Sal zwasser garen sie sollten N cht zu
wei ch werden. In der Zw schenzeit Zw ebel in heissem Fett Bei
schwacher Hitze weitere 8 Mn. garen. Mt Salz und Pfeffer
Abschnecken. Nudel n gut abtropfen | assen und in eine grosse,

Vor gewaer nt e Schuessel geben. Di e Kaesesosse daruebergi essen Und
anschl i essend sofort servieren. D ese aronati sche Kaesesosse

harmoni ert sehr gut mt Nudeln und Bietet eine wllkomene

Abwechsl ung zur al tbekannten Tomat ensosse. Der Sal bei sollte frisch
sein, sonst bekommt die Sosse eine bittere Note.

Zuberei tungszeit: 20 Mn.



