Sauerkraut - Lasagne

Kategorien:  Nudeln, Auflauf, Sauerkraut
Zutaten fur: 4 Personen

200 Gramm Lasagne- Pl atten, gruen
500 Gramm Sauer kr aut
2 Papri kaschot en, rot
2 Schal otten
2 Essl. Butter
2 Essl. Tomat ennark
125 m Wi sswein
200 G amm Crene fraiche
200 Gramm Sauerrahm
Sal z
Pf ef f er
1 Essl . Zucker
Fett fuer die Form
100 Gramm Emment al er, gerieben

Anleitung:

Lasagne-Platten 5-10 M nuten in Sal zwasser vorkochen. Sauerkr aut

zer pfl uecken. Papri kaschoten putzen und in Streifen schnei den.

Schal otten schael en und wuerfeln. Butter erhitzen und die Schalotten
darin gl asig duensten, Tomatennmark zufuegen. Sauerkarut und Paprika
zufuegen und kurz mt anduensten. Mt Win abl oeschen und zugedeckt
15 M nuten garen. Dann Crene frai che und Sauerrahm zufuegen und
abschmecken.

Lasagne- Pl atten und Sauerkraut abwechselnd in eine gefettete
Auf | auf f orm ei nschi chten. Al's obere Schicht Sauerkraut. Mt dermr
geri ebenen Enment al er bestreuen und 30 - 40 M nuten bei 180 Grad
backen.



