Schaltennosen - Dessert

Kategorien:  Geflllt, Nudeln, Dessert, Kiiche
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 G amm Mehl
4 Ei er
3 Eigel b
350 Granm Quark
1 Zitrone
100 Gramm Sul t ani nen
2 Essl. Butter
125 Gramm Zucker
1 Prise Safran
1 Prise Salz

ZUM BESTREUEN

Zucker
Zi nt
Hei Re braune Butter

Anleitung:
Die 4 Eier mit 2 EL Wasser verquirlen, leicht salzen und nmt dem
Mehl zu ei nem festen, aber geschnei di gen Nudeltei g verarbeiten.

Quark und Butter mteinander crem g ruehren. Eigelb, Zucker, Safran,
di e ei ngewei chten Sul tani nen dazugeben und mt Zitronensaft
abschmecken.

Den Nudel tei g duenn ausrollen und Quadrate mt 12 cm Kant enl aenge
ausraedeln. In die Mtte je 1 EL Quarkcrene geben. Die Quadrate zu
drei ecki gen Taschen zusammenl egen. Di e Raender mt | auwar mrem Wasser
benet zen und zusanmendr uecken.

In ei nem noegl i chst breiten Topf WAasser mt wenig Sal z auf kochen,

di e Teigtaschen (nur so viele, dass sie sich nicht beruehren)

hi nei ngeben und gar zi ehen | assen. Vor dem Servieren mt Zucker und
Zim bestreuen und mt brauner Butter uebergi essen. Heiss essen.



