Schinkennudéeln - Gebacken

Kategorien:  Nudeln
Zutaten fur: 2 Personen

1 Ltr. Wasser
1 Teel . Pflanzend
Sal z
125 Gramm Bandnudel n
100 Gramm Gekochter Schi nken
1/6 Ltr. Mlch
2 Ei er
Muskat nul3 geri eben
Pfeffer gemahl en
20 Gramm Butterfl ocken

Anleitung:

Wasser, O und 1 gestr. TL Salz zum Kochen bringen. Nudel n

ei nstreuen und 8-10 M nuten (bi Rfest) kochen. In einem Sieb mt

hei Bem Wasser kurz durchspil en und abtropfen | assen. Schinken fein
wirfeln, mt den Nudeln mschen und in eine eingefettete Auflaufform
fallen. Mlch und Eier verquirlen. Mt etwas Miskat, Pfeffer und
Sal z wirzen und abschmecken und Uber di e Nudel n giefRen. Im

vor gehei zt en Backrohr bei 200°C (= Gas Stufe 3) 35 - 40 M nuten
backen. Nach ca. 20 M nuten Backzeit die Butterfldckchen Uber die
Schi nkennudel n verteilen und fertigbacken

Ti pp: Braten-, Selchfleisch- oder Wirstreste anstatt des Schi nkens
verwenden.

Zu den Schi nkennudel n z. B. Tomat ensal at, Qurkensal at oder Kopfsal at
servieren



