" Schnider spattle” (Nudelauflauf)

Kategorien:  Auflauf, Kiiche, Nudeln
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Sehr breite Nudel n,
50 Gramm Butterfett,
3 grof3. Zwi ebel n (gehackt),
Sal z,
Pfeffer,
1/ 4 Ltr. Sahne,

Eventuel | ei ne Hand vol |
Speckwir f el

Anleitung:

Die Nudeln in reichlich Sal zwasser ca. 10 M nuten "al dente" kochen
(sie sollten noch Biss haben), abschuetten, nmit kaltem Wasser
abschrecken und abtropfen lassen. In Butterfett die Zw ebeln

gol dgel b duensten, mt Salz und Pfeffer wierzen. Nach Bedarf
Speckwuer fel chen in einer Pfanne glasig werden | assen.

In ei ne ausgebutterte Auflaufform abwechsel nd Nudel n, Zw ebel n und
Speckwuer f el chen schichten. Di e Sahne darueber giessen und in dem
auf 180 Grad vorgehei zt en Backofen fuer ca. 35 bis 40 M nuten
ueber backen.



