Schwar zwélder Schinken - Cannelloni

Kategorien:  Teigware, Gefullt, Nudeln, Kiche
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Pack. (500 g) Cannelloni (Fertigprodukt)
250 Gramm Schwar zwal der Schi nken; fein gewirfelt

2 Pack. (250 g) Béchanel sof3e (Ferti gprodukt)
500 Granm Quark

5 Eigel b

Pfeffer, Muskat, Salz

1 Knobl auchzehe

1 Butter
300 m  Passierte Tomaten (Fertigprodukt)

1 Essl. Cetrockneter Majoran
200 G anmm Ceri ebener Hartkase

Anleitung:

Di e Béchanel soRe, Quark und Eigelb gut nmt dem Handrihrer verm schen,
fein gewlirfelten Schwarzwdl der Schi nken hi nzuf igen, mt Pfeffer,
Muskat und weni g Sal z wilrzen und unridhren. Eine Auflaufformmt der
Knobl auchzehe ausrei ben und buttern. Den Backofen auf 160°C anhei zen.

Di e Cannel |l oni aus der Packung nehnmen, nit der Farce fullen und
nebenei nander in die Auflaufformgeben. Die passierten Tomaten mt
dem Maj oran wirzen und Uber di e Cannelloni geben. Butterfl ocken
darauf setzen und nmt dem Kase bestreuen. | m Backofen 25-35 M nuten
Uber backen, bis sich eine gol dbraune Kruste gebil det hat.



