Selbst Gemachte Spaghetti mit Pesto und Tomaten

Kategorien:  Hauptspeise, Nudeln, Saucen
Zutaten fur: 2 Portionen

150 Gramm Hartwei zengri ess
150 G anm Mehl
1 Ei
300 m  divenoel
1 Bund Basilikum
50 Gramm Parnesan, frisch gerieben
50 Gramm Pi ni enkerne, geroestet
1 Knobl auchzehe
2 St raucht onmat en

Sal z, Pfeffer,
Cel zum Anbr at en
Frischhal tefolie

Anleitung:

Aus Griess, Mehl, B , 1 EL Aivenoel, etwas Salz und so viel Wasser
wi e noetig einen Nudelteig kneten. In Frischhaltefolie einschlagen
und ei ne hal be Stunde ruhen | assen.

Basili kum mt Parmesan, Pinienkernen, O ivenoel und Knoblauch in

ei nen M xer geben und fein puerieren, nmt Salz abschmecken. Tomaten
abzi ehen, in Achtel schneiden und in einer Pfanne mt wenig Cel,
Sal z und Pfeffer braten.

Den Nudelteig mt der Nudel maschi ne duenn ausrollen und Spaghetti
schnei den. I n kochendem Sal zwasser kochen, auf Tellern anrichten,
di e Tomaten und Pesto darueber geben und servieren. Nach Belieben
noch mt gemahl enem Pfeffer bestreuen.



