Sommerliche Tomatensauce

Kategorien:  Sauce, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

11/2 kg Tomaten
Zwi ebel n
Knobl auchzehen
Chi l'i schot en
Essl. divenoe
Teel . Fenchel sanen
Zitrone (Saft)
Sal z
Pf ef f er
M nzebl aet t er

PR WEABRAN

Anleitung:

Tomat en wuerfeln (frische vorher enthaeuten), Zw ebeln und Knobl auch
fein werfeln, Chilischoten |aengs aufschlitzen und entkernen
(Vorsicht: die Schaerfe haftet gut an den Fingern, daher gut
abwaschen und nicht in die Augen fassen!) und in Ri nge schnei den

Das Cel in einem Topf oder einer Kasserolle erhitzen, Zw ebeln und
Knobl auch darin anduensten, aber keine Farbe nehnen | assen. Die

Chi li schoten und den Fenchel sanen hi nzuf uegen, ebenfalls etwas
angehen | assen. Tomat enwuerfel dazugeben und unruehren, etwa 10 min.
ei nkochen | assen

Mt Zitronensaft saeuern, salzen und pfeffern. Zum Schluss in feine
Streifen geschnittene M nze unterm schen



