Spéatzle mit Pifferlingen und Speck

Kategorien:  Nudeln
Zutaten fur: 4 Personen

500 Gramm Bauer nspat zl e
800 Gamm Pfifferlinge
125 Gramm Frihst tcksspeck
1 Schal otte
1 Knobl auchzehe
3 Essl. divendl
40 m i RBwei n
4 Essl. Petersilie

Sal z, schwarzer Pfeffer

Anleitung:
Zuberei tungszeit: 25 Mn.

1. Pfifferlinge putzen, Frihsticksspeck in Streifen schneiden.
Schal ott en und Knobl auch pell en und fein hacken.

2. Spatzle in Sal zwasser 15 M n. kochen.
3. divendl in einer Pfanne |eicht er-wirnen. Schal otte, Knobl auch
und Speck gl asig diunsten. Pfifferlinge dazugeben und |eicht weiter
dinsten. Mt Wi RBwein abl 6schen und 3 M n. garen. Mt Pfeffer und
Sal z wirzen und Petersilie unter-heben.

4. (ben schwi mende Spatzle mt einer Schaunkell e herausnehnen, auf
Teller verteilen, Pfifferlinge darauf anrichten und servieren.

Durchschnittliche Nahrwerte pro Portion, kalkuliert anhand der rohen
Zut at en:

Brennwert 2580 kJ (608 kcal)
Eiweil3 24 g
Fett 17 ¢

Kohl enhydrate 89 g



