Spaghetti - Con Aglio E Olio

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Spaghetti
2 Knobl auchzehen
1 Bund Petersilie (bn=Bund)
1 Papri kaschot e (getrocknet)
1/2 Tasse divenoe
Sal z

Anleitung:

Ausnahnmswei se wi rd bei di esem Rezept Knobl auch al s Gewuerz, und

Ni cht wie ueblich als Genmuese verwendet. Die Spaghetti in reichlich
Sal zwasser in ca. 8-10 Mn. bissfest kochen. Di e Knobl auchzehen grob
Hacken, ebenfalls die Petersilie. Peperoni in feine R nge schneiden.
Cel in eine Pfanne geben, Knobl auch und Peperoni dazugeben und

Sol ange ruehren (bei _kleiner_ Htze), bis der Knoblauch gol dgelb
Wrd. Die Petersilie unterm schen. Spaghetti in eine vorgewaernte
Schuessel geben, die Sauce daruebergi essen, unruehren und heiss
Servi eren. Dazu schrmeckt uebrigens kein Parnesan, aber ein frischer
Sal at .



