Spaghetti - Maria Grazia

Kategorien:  Teigwaren, Nudeln
Zutaten fur: 4 Personen

500 Gramm Spaghetti
2 kg Zucchin
100 Gramm Butter
150 Gramm Frisch geriebener Kaese
Hal b Parmesan, hal b Peco
divenoel

Sal z, Pfeffer

Anleitung:

Zucchini in nicht zu duenne Schei bchen schnei den. Reichlich
Aivenoel in einer grossen Pfanne erhitzen (die Zucchini sollen im
Cel schwi nen) und di e Zucchi ni schei bchen portionswei se auf beiden
Seiten gol dbraun braten | assen. Auf Kuechenkrepp entfetten und wenig
sal zen. Die Spaghetti in reichlich Sal zwasser bissfest kochen, eine
Tasse vom Kochwasser abnehnmen. In einer grossen, vorgewaernten
Schuessel Nudel n und Butter nischen, dann den Kaese dazugeben und
schnel zen | assen. Wenn's klunpt, Kochwasser dazugeben, so dass die
Nudel n von ei ner Crene ungeben sind. Schliesslich die Zucchini
unterm schen, mt grob genoersertem schwarzen Pfeffer bestreuen und
servi eren.



