Spaghetti - Peperonata

Kategorien:  Nudeln, Gemlse
Zutaten fur: 3 Portionen

Papri kaschote, rot
Papri kaschote, gelb
Papri kaschote, gruen
mttl. Zw ebeln
Knobl auchzehen
Essl. divenoel
Lor beer bl at t
Pack. Spaghetti-Fertiggericht
Pack. Tomaten, geschaelt
Sal z
Pfeffer; aus der Miehle
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Anleitung:
Papri kaschot en putzen, entkernen, waschen und in Streifen schneiden.
Zwi ebel n und Knobl auch schael en und wuerf el n.

Cel in einem Topf erhitzen. Zw ebel n und Knobl auch darin anbraten.
Papri ka und Lorbeerbl att zugeben und kurz mtbraten. Zugedeckt etwa
10 M nuten garen.

Spaghetti nach Packungsanwei sung zubereiten.

Di e geschaelten Tomaten, Tomat enmark aus der Packung und

Wier zm schung aus der Packung zum Papri kagenmuese geben und kurz
dur chkochen. Eventuell mt Salz und Pfeffer wuerzen. Das Cenuese
sol| die Konsistenz eines dicken Eintopfes bekomen.

Zusammen nit den abgetropften Spaghetti und dem Kaese aus der
Packung anri cht en.



