Spaghetti al Pomodoro - Spaghetti mit Tomatensosse

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm Spaghetti
500 Gamm Reife, nicht zu weiche
Tomat en
5 Basi | i kunbl aetter
3 Essl. divenoe
Sal z

Anleitung:

Tomaten mt hei ssem Wasser ueber bruehen, enthaeuten, Sanmen entfernen
und In Wierfel schneiden. Basilikunblaetter mt der Hand in kleine

St ueckchen zerteilen. Tomaten mt einemEl . QCel fuer Mn. kochen,

sal zen durch ein Sieb Passieren, wieder in die Pfanne geben, nmt dem
restlichen QCel und dem Basilikum noch zwei Mn. bei kleiner Flanmme
kochen | assen, bis die Sauce eingedickt ist. Sauce auf die

i nzwi schen gekochten Nudel n geben und geri ebenen Par nesankaese
separ at dazurei chen. Fuer 4 Personen



