Spaghetti al Vino Rosso

Kategorien:  Italien, Pasta, Rotweineln, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

| NGREDI ENTI
450 Di spaghetti
10 m D olio extra vergine di

Aiva

100 Di scalogni tritati

600 Di ponodori pel ati

250 m D vino rosso
Un mazzetto di prezzenol o
Fresco

Grana in scaglie
Sal e e pepe

Anleitung:

In una pentola dal fondo antiaderente fate soffriggere | entanente
gli scalogni tritati e quando saranno diventati quasi trasparent
aggi ungete i ponodori pelati fatti a pezzettini, il vino rosso, un
pi zzico di sale e una spolverata di pepe. Mescolate il tutto e fate
cuocere per circa 20 mnuti la salsa fino a farla i spessire un po.

Lessate gli spaghetti in abbondante acqua salate e a cottura
avvenuta, scolateli e conditeli con |a salsa al vino rosso,

mescol ateli cospargeteli di prezzenolo tritato e scaglie di grana
prima di servire



