Kategorien:  Nudeln, Kiiche
Zutaten fur: 1 Keine Angabe
400 G amm
4
1
50 G amm
10
400 G amm
1 Handvoll
Anleitung:

In das erhitzte Cel

| assen. Mt so viel
ent st eht .

Di e Spaghetti "al dente”
abgi essen.
in die vorbereitete Sauce

best r euen.

Sof ort den Kaese darunter

Spaghetti alla Arrabbiata

Schwei nehack

a i venol

Knobl auchzehen (gepresst)
Rote Chilischote
Fri sch gemahl ener
Rosi nen (in Wasser
Ei ngewei cht)

Wl nisse (zer st ol3en)
Spaghet ti

Pecori nokase

(geri eben)

Pf ef f er

Hackf | ei sch, Knobl auch und ei n ausrei chend
grosses Stueck Chilischote geben.
und di e ei ngewei chten Rosi nen darunter
Wi n abl oeschen,
Mt Sal z abschnecken.

Mt Pfeffer wierzen. Die Nuesse
m schen und gut durchbraten

dass ei ne di ckfl uessi ge Sauce

(so, dass sie noch "Biss" haben) kochen und
m schen und fuer ca. 5 Mnuten
geben. Vor dem Servieren nmit Pfeffer



