Spaghetti mit K&secreme

Kategorien:  Teigwaren, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Spaghetti
Sal z
200 Gramm Gekochter Schi nken
500 Gramm Frischer Kaese am Stueck
1 Dose Chanpi gnons
1 Bund Petersilie
400 Gramm Sahne
Pf ef f er

Anleitung:

Spaghetti in reichlich Sal zwasser 8 bis 12 M nuten kochen. Schi nken
in feine Wierfel schneiden. Kaese reiben. Petersilie Waschen und

fei n hacken. Chanpignons klein schnei den. Sahne, Kaese und Pfeffer

i mWasserbad nmit dem Schneebesen crem g Schl agen. Schi nken,
Petersilie und Chanpi gnons unterzi ehen. Spaghetti abgi essen,
abtropfen | assen und mt der Kaesecrenme Verm schen. Sofort servieren.
Bei |l age: Kopfsalat mt Paprika. Tip: Bunte Spaghetti nehnen.

Zubereitungszeit: ca. 30 Mnuten Pro Portion: 840 kcal.



