Spaghetti mit Knoblauch und Oel Spaghetti Aglio, Olio ...

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER 4 PERSONEN

375 Gramm Spaghetti aus
Hartwei zengri es
75 m divenoe
Sal z
2 kl ein. Getrocknete Chilischoten
6 Knobl auchzehen (hal biert)
1 Bund datte Petersilie (gehackt)

Frisch geriebener Pecorino-Kaese

ZUR DEKORATI ON

6 Ei ngel egte rote und gruene
Peperoni (fein
Cehackt)

Anleitung:

Spaghetti nach Packungsanwei sung in reichlich Sal zwasser kochen
Aivenoel in einer grossen Pfanne erhitzen. Chilischoten und

Knobl auch darin Sanft anbraten. Bissfest (al dente) gekochte
Spaghetti abgi essen und gut abtropfen |assen. Chilischoten und

Knobl auch aus der Pfanne nehnen. Spaghetti und Petersilie |Ins heisse
Cel geben und gruendlich vernengen. Mt Salz und Pfeffer abschmecken
und di e Peperoni stueckchen unterm schen

OTitel : Spaghetti mt Knoblauch und Cel Spaghetti aglio, olio
e peperonci no



