Spaghetti mit Knoblauch und Pilzen

Kategorien:  Sauce, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Spaghetti
5 Knobl auchzehen
6 Essl. divenoel, extra
1 Essl. Petersilie, geschnitten
Pfef fer
Sal z

Anleitung:
Spaghetti bissfest kochen.

Knobl auchzehen in feine Schei bchen schneiden. 3 EL divenoel
erhitzen, Knobl auch darin golden roesten. Mt einer hal ben
Suppenkel | e Nudel wasser abl oeschen, zur saem gen Sauce ei nkochen

Di e Nudel n abgi essen, abtropfen |lassen, in der Sauce wenden.
Restliches Aivenoel und Petersilie hinzufuegen, wuerzen, 2-3 mn.
durchzi ehen | assen, dabei inmer w eder umaenden.

Tip: Ein oder zwei zerbroeselte Peperonici am Anfang mt ins Cel.



