Spaghetti mit Radicchio

Kategorien:  Nudeln, Gemlse
Zutaten fur: 4 Portionen

Kopfe Radicchio
Zwi ebel ; rot
Knobl auchzehen
Chi li schoten; klein, gruen
Sal z
400 Gramm Spaghetti
100 m  divenoel
Pfeffer; aus der Miehle
Ceri ebener Provol one Kaese

Anleitung:

1. Den Radicchio putzen, waschen und gut trocken schuetteln.
(Eventuell die Wirzel schaelen und duenn stifteln) Die Koepfe |aengs
Hal bi eren. Die Zw ebel schaelen und in Spalten schneiden. Den

Knobl auch schael en und i n sehr duenne Schei ben schneiden. Die

Chi li schoten putzen, aufschlitzen, entkernen und waschen, sehr fein
Hacken.

2. Reichlich Sal zwasser aufkochen, die Spaghetti darin al Dente
garen.

3. Die Haelfte des Cels in einer breiten Pfanne erhitzen, D e
Radi cchi o-Wirzel , Zwi ebel , Knobl auch und Chili unter Ruehren
Anbraten. Di e Radi cchio-Haelften von jeder Seite drei M nuten
Mtbraten, mt Salz und Pfeffer wierzen, w eder herausheben.

4. Das restliche Cel in der Pfanne erhitzen, Spaghetti gruendlich
Abt ropfen | assen, dazugeben und sorgfaeltig wenden. Mt den
Radi cchi o-Hael ften anrichten, mt Provol one bestreuen.



