Spaghetti mit Rohen Tomaten, M ozar ella und Ricotta

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Spaghetti
600 Gramm Tomaten; reife
1 Bund Basilikum
2 Zwei ge Oregano
2 Essl . Kapern
5 Essl. divenoel
Sal z
Wei sser Pfeffer
CGemahl en
60 Gramm Speck; durchwachsen
200 Gramm Mozzarel la; gewerfelt
100 Gramm Ricotta; gewerfelt
2 Pack. Safran

Di e Tomat en kreuzwei se einritzen, kurz in
Kochendes Wasser halten und
Haeut en. Hal bi eren, von Stiel ansatz und Kernen
Bef rei en und grob hacken. In

1 Schal e Geben.

Anleitung:

Basi | i kum und Oregano unter fliessendem kalten Wasser abbrausen und
Trockenschwenken. Di e Bl aettchen abzupfen und zu Den Tomat en geben.
Di e Kapern unterm schen, das Qel zugeben und mt Salz und reichlich
Pfeffer Wierzen. M ndestens 1 Stunde durchzi ehen | assen. In einem
Kocht opf reichlich Sal zwasser zum Kochen bringen, die Spaghetti
Darin in etwa 8-10 M nuten bissfest kochen. Inzw schen den Speck in
kl ei ne Wierfel chen Schneiden, in einer Pfanne Auslassen. D e
Spaghetti abtropfen | assen, dabei 3-4 El. Vom Sud auffangen, den
Safran Darin aufl oesen. In die Sauce mischen. Die Nudeln auf einer
Platte anrichten, die Vorbereiteten Tomaten Unterheben. Die
Kaesewuer f el daruebergeben, mt Den Speckwuerfeln Bestreuen. Mt
Basi | i kunbl aettchen garniert servieren.



