Spaghetti mit Sar dellensosse

Kategorien:  Teigware, Nudeln, Spaghetti, Sardelle
Zutaten fur: 2 Portionen

500 Gramm Spaghetti
4 Sardel | en
2 Essl . Pi ni enkerne
1 Fein gewserfelte Schalotte
1 Fei n geschnittene

Knobl auchzehe
1 Bund Basilikum grob geschnitten
Par mesan nach Bel i eben
Sal z, Pfeffer
d i venoel

Anleitung:
Di e Sardel |l en kl ei nschnei den, Spaghetti in Sal zwasser nach

Packungsangabe kochen. Di e Pinienkerne in einer Pfanne ohne Fett
braun roesten.

Etwas divenoel zu den Pini enkernen geben, Schal otten und Knobl auch
hi nzuf uegen und anschwitzen. Die Sardellen unterm schen, nt Salz
und Pfeffer abschmecken und das Basili kum unterm schen. Evtl. noch
etwas divenoel dazugi essen.

Die Sosse mt den Spaghetti verm schen und nach Belieben mt
Par nesan bestreuen.



